SITUATION D’APPRENTISSAGE ET D’ÉVALUATION ET MATHÉMATIQUE

Scénario de planification de l’enseignant

La collation de Noël
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	1. Description de la situation et clientèle visée



	Description sommaire de la situation d’apprentissage et d’évaluation


	Permettre aux jeunes de mettre en application et de vérifier les connaissances sur les quatre opérations sur les fractions.

Les élèves doivent utiliser des recettes qui leur sont fournis pour préparer une collation de Noël. Ils devront, pour se faire, trouver la quantité nécessaire de chaque collation en multipliant avec des fractions, ils devront ensuite trouver les facteurs multiplicatifs de chaque recette, multiplier les recettes et finalement faire une commande finale des ingrédients.

	Cycle


	Premier cycle du secondaire

	Année


	Première année   



	Durée prévue


	2 à 3 périodes en laissant terminer à la maison en devoir

	Contexte d’expérimentation


	Deux groupes réguliers.

Deux groupes enrichis.

Faire idéalement avant Noël.




	2. Intention(s) éducative(s)

     (facultatif)



	Domaine général de formation ciblé


	Intention(s) et activités

	Santé et bien-être 

Environnement et consommation  

Orientation et entrepreneuriat 

Médias 

Vivre ensemble et citoyenneté 
	


	3. Intentions pédagogiques



	Vérifier si l'élève est capable d'identifier les éléments importants d'une situation problème.

Vérifier la compréhension des quatre opérations sur les fractions.

Amener le jeune à détailler ses démarches et à compléter le journal de façon adéquate.




	4. Compétences



	Compétences disciplinaires ciblées


	Critères d’évaluation


	Moyens et outils d’évaluation



	Résoudre une situation problème mathématique


	Manifestation, oralement ou par écrit, de sa compréhension de la situation-problème.

Mobilisation des savoirs mathématiques appropriés à la situation-problème

Élaboration d’une solution (démarche et résultat) appropriée à la situation-problème


	· Grille spécifique – La collation de Noël;

· Journal de bord de l’élève;

· Grille d’évaluation et d’observation basée sur la grille spécifique.

	Compétence transversale ciblée

(facultatif)


	Critères d’évaluation
	Moyens et outils d’évaluation



	
	
	


	5. Savoirs



	Domaines
	Concepts
	Processus



	Arithmétique
	· Sens du nombre en notation décimale et fractionnaire et sens des opérations :

· Lecture, écriture, représentations variées, régularités, propriétés;

· Notation fractionnaire, décimale, exponentielle (exposant entier); pourcentage, racine carrée

· Opérations inverses : addition et soustraction, multiplication et division;

· Priorité des opérations et utilisation d’au plus deux niveaux de parenthèses dans différents contextes.



	Processus

· Différentes formes d’écriture et de représentation :

· Reconnaissance et production d’écritures équivalentes :

· Décomposition (additive, multiplicative, etc.)

· Fractions équivalentes

· Simplification et réduction;

· Passage d’une forme d’écriture à une autre, d’une représentation à une autre.


· Opération sur des nombres en notation décimale et fractionnaire


· Recherche d’expression équivalente;

· Simplification des termes d’une opération;

	Géométrie
	
	

	Algèbre
	
	

	Probabilité et statistique
	
	


	6. Liens intradisciplinaires et interdisciplinaires

(facultatif)



	Liens intradisciplinaires


	

	Liens interdisciplinaires


	


	7. Repères culturels

(facultatif)



	


	8.  Ressources

      (littérature, sites Internet, logiciels, cédéroms, matériel, personnes…)



	Livres de recettes.

Livres de recettes pour enfant.

Sites Web de recettes.




	9. Actions en classe



	Préparation


	Avant la présentation du projet, au début du chapitre, demander aux élèves où rencontre-t-on les fractions dans la vie de tous les jours. S'ils n'en parlent pas spontanément, parler des livres de recettes.

Pistes de questionnement :



	Réalisation


	Cours 1 et 2

· Addition et soustractions de fractions et de nombres fractionnaires.

· Exercices.

Cours 3 et 4

· Multiplication de fractions et de nombres fractionnaires.

· Exercices.

Cours 5

· Division de fractions et de nombres fractionnaires.

· Exercices.

Cours 6

· Exercices.

· Présentation du projet (15 dernières minutes)

· Lecture de la situation (3 min.)

· On complète la section « Ce que je sais » :

· Individuellement (3 min.)

· En groupe (3 min.)

· On complète la section « Ce que je cherche » : 

· Individuellement (2 min.)

· En groupe (2 min.)



	Réalisation

(suite)


	Cours 7

· Exercices

· Projet (30 min.)
Objectif :
Former des équipes de 3.
Avoir terminé au minimum les deux premières étapes et avoir choisi une recette à multiplier en devoir par équipier.


Cours 8

· Révision

· Projet (15 min.)
Objectif :
Mise en commun des calculs pour les trois recettes (chacun dois avoir les calculs dans son journal de bord).

Les élèves doivent terminer en devoir pour le cours 10 la commande finale des ingrédients.

Cours 9

Examen.

Cours 10

Remise du projet.

Début des nombres décimaux.

Pistes de questionnement :



	Intégration
	

	Prolongement


	


	10.  Différenciation pédagogique



	Je n'ai pas vraiment fait de différentiation pédagogique dans ce projet. J'ai considéré tous les élèves comme égaux et ils ont été classés et corrigés comme tel.




	11.  Retour réflexif



	À conserver

La majeure partie du document telle qu'elle est.

À améliorer

Modifier certaines des données pour avoir des facteurs multiplicatifs de mes recettes qui seraient des fractions ou des nombres fractionnaires.

Être un peu moins directif dans le journal s'il s'agit d'une troisième ou d'une quatrième situation problème.

Commentaires des élèves

La majorité des élèves ont trouvé cette tâche assez facile, surtout après la première que nous avions faites précédemment («Un voyage dans le temps»).

Autres




	12. Journal de bord de l’enseignant



	Préparation


	Voir annexe



Voir annexe

	
	


Voir annexe

	
	


Annexes

Outils de consignation :

Journal de bord de l’élève
Annexe 1


Journal de bord de l’enseignant
Annexe 2
Outils d’évaluation

Autoévaluation de l’élève
Annexe 3


Grille spécifique
Annexe 4


Grille d’évaluation (construite à partir de la grille spécifique)
Annexe 5
Autres

Solution
Annexe 6

Dates :
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Mon nom : 







Les membres de mon équipe :
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/-f des Hauts-Cantons



Pour financer un voyage à Washington organisé par le Club de voyage, vous êtes inviter à faire quelques activités de financement. L’une d’entre elles sera de vendre lors de la demi-journée d’activité du 21 décembre prochain de petites collations au coût de 1$ chacune. Les élèves qui auront une petite fringale auront le choix parmi les collations suivantes :

· Trois biscuits aux pépites de chocolats;

· Un muffin aux bleuets;

· Un morceau de gâteau aux fraises.

Heureusement, la grand-mère de Frédé​ric a accepté de nous fournir les trois de ses meilleures recettes et Bernard, notre chef cuisinier, de nous fournir gratui​te​ment les ingrédients à condition qu’il n’y ait aucune perte.

On prévoit vendre environ 360 collations dont le tiers seront des gâteaux, le quart des muffins aux bleuets et les 5/12 des biscuits aux pépites.

Votre objectif est de faire la commande des ingrédients à Bernard.

Vous devrez, pour ce faire, dans un premier temps trouver combien de gâteaux, de muffins et de biscuits seront nécessaires, combien de fois il faudra faire chaque recette et finalement la quantité de chacun des ingrédients.
Biscuits aux pépites de chocolat

(donne 60 biscuits)

Ingrédients :

- 
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3

2

 tasses de farine


- 
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1

 tasse de sucre blanc
- 
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1

 c. à thé de sel


- 1 tasse de lait évaporé
- 
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1

 tasse de graisse végétale

- 1 c. à thé de vanille

- 2 œufs



- 
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1

 tasses de pépites de 

- 
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1

1

 tasse de cassonade

         chocolat

Marche à suivre :

· Préchauffer le four à 200ºC.

· Mélanger la farine et le sel. Réserver.

· Dans un bol, défaire la graisse en crème.

· Tout en battant, ajouter les œufs un à la fois.

· Incorporer la cassonade et le sucre.

· Tout en mélangeant, incorporer la farine réservée, le lait et la vanille en alternance.

· Bien répartir les grains de chocolats dans la pâte.

· Déposer la pâte avec une cuillère sur une plaque à pâtisserie beurrée en espaçant celle-ci de 3 cm.

· Cuire les biscuits de 12 à 15 minutes jusqu’à ce qu’ils soient dorés.
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[image: image56.wmf]Gâteau aux fraises

(donne 24 morceaux)

Ingrédients :

· 1 mélange à gâteau blanc ordinaire

· 
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1

 tasses de fraises congelées dégelées

· 
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1

 tasse d’eau

· 2 c. à table de farine

· 4 œufs

· 1 paquet de gélatine à saveur de fraises

· 
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3

de tasse d’huile végétale

Marche à suivre :

· Préchauffer le four à 175ºC.

· Préparer le mélange à gâteau.

· Mélanger la farine, la gélatine l’eau et les œufs.

· Battre 2 minutes.

· Ajouter la moitié des fraises et battre.

· Ajouter l’huile et battre

· Cuire de 35 à 40 minutes.

Lorsque refroidi, glacer avec un mélange fait de :

· 
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1

 tasse de beurre

· 2 tasses de sucre à glacer

· L’autre moitié des fraises


Muffins aux bleuets

(donne 30 muffins)

Ingrédients :

· 
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1

 tasses de farine
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1

 tasse de sucre blanc

· 3 c. à thé de poudre à pâte

· 1 tasse de lait

· 
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1

 tasse de beurre

· 1 œuf

· [image: image58.wmf]
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1

 c. à thé de sel

· 1 tasse de bleuets congelés

Marche à suivre`

· Préchauffer le four à 190ºC.

· Mélanger les ingrédients secs et ajouter les bleuets congelés.

· Mélanger l’œuf, le lait et le beurre fondu et les incorporer au mélange de farine et de bleuets.

· Remuer suffisamment pour bien humecter (ne pas battre).

· Cuire pendant 20 minutes.
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C’est un sujet qui m’intéresse…


C’est un défi grand comme…



Comment te sens-tu face à cette situation problème?





































































































































































































































































( Je connais les étapes de ma démarche.

( Je vérifie si je comprends tous les éléments de la situation.

( J’identifie les données utiles à ma démarche.

( J’identifie les contraintes de mon problème.


Mots nouveaux :










































































































































































































































( Je formule sous forme de questions mes difficultés.

( Je précise ce que je devrais faire pour arriver à une solution.

( Je formule sous forme de questions les éléments que je devrai trouver pour réaliser ma solution.


Quantité pour chaque collation
Initiales Prof : 




Par combien dois-je multiplier chaque recette?

Initiales Prof : 




Quelle quantité de chaque ingrédient est nécessaire
pour chaque recette?

Biscuits aux pépites de chocolat
Gâteau aux fraises

Muffins aux bleuets

Total des différents ingrédients












































































































































































































































Ce que j’ai réalisé :

« Au début, je ne savais même pas faire des multi​plic​ations ou des addit​ions avec des fractions et à la fin, j’étais assez bon! »

Louis-Philippe


« Au début, je pensais que je ne réussirais pas ce problème parce qu’il y avait beaucoup de calculs à faire, mais finalement j’ai réussi! »

Carolyne




« J’ai passé à travers ce problème en persévérant très fort… Il faut surtout prendre son temps. »

Alexandre




« J’ai trouvé le nombre de fois que je devais faire chaque recette! »

Isabelle


Je suis plus compétent, compétente parce que…





























































































Pour financer un voyage à Washington organisé par le Club de voyage, vous êtes inviter à faire quelques activités de financement. L’une d’entre elles sera de vendre lors de la demi-journée d’activité du 21 décembre prochain de petites collations au coût de 1$ chacune. Les élèves qui auront une petite fringale auront le choix parmi les collations suivantes :

· Trois biscuits aux pépites de chocolats;

· Un muffin aux bleuets;

· Un morceau de gâteau aux fraises.

Heureusement, la grand-mère de Frédé​ric a accepté de nous fournir les trois de ses meilleures recettes et Bernard, notre chef cuisinier, de nous fournir gratui​te​ment les ingrédients à condition qu’il n’y ait aucune perte.

On prévoit vendre environ 360 collations dont le tiers seront des gâteaux, le quart des muffins aux bleuets et les 5/12 des biscuits aux pépites.

Votre objectif est de faire la commande des ingrédients à Bernard.

Vous devrez, pour ce faire, dans un premier temps trouver combien de gâteaux, de muffins et de biscuits seront nécessaires, combien de fois il faudra faire chaque recette et finalement la quantité de chacun des ingrédients.


Muffins aux bleuets

(donne 30 muffins)

Ingrédients :

· 
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1

 tasse de farine

- 
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1

 tasse de sucre blanc

· 3 c. à thé de poudre à pâte
- 1 tasse de lait

· 
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1

 tasse de beurre

- 
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1

 c. à thé de sel

· 1 tasse de bleuets congelés
- 1 œuf

Marche à suivre`

· Préchauffer le four à 190ºC.

· Mélanger les ingrédients secs et ajouter les bleuets congelés.

· Mélanger l’œuf, le lait et le beurre fondu et les incorporer au mélange de farine et de bleuets.

· Remuer suffisamment pour bien humecter (ne pas battre).

Cuire pendant 20 minutes.



Biscuits aux pépites de chocolat

(donne 60 biscuits)

Ingrédients :

- 
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 tasses de farine

- 
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1

 tasse de sucre blanc
- 
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1

 c. à thé de sel


- 1 tasse de lait évaporé

- 
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1

 tasse de graisse végétale
- 1 c. à thé de vanille

- 
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1

 tasses de cassonade

- 
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2

1

 tasses de pépites
- 2 œufs

        

   de chocolat

Marche à suivre :

· Préchauffer le four à 200ºC.

· Mélanger la farine et le sel. Réserver.

· Dans un bol, défaire la graisse en crème.

· Tout en battant, ajouter les œufs un à la fois.

· Incorporer la cassonade et le sucre.

· Tout en mélangeant, incorporer la farine réservée, le lait et la vanille en alternance.

· Bien répartir les grains de chocolats dans la pâte.

· Déposer la pâte avec une cuillère sur une plaque à pâtisserie beurrée en espaçant celle-ci de 3 cm.

· Cuire les biscuits de 12 à 15 minutes jusqu’à ce qu’ils soient dorés.
Gâteau aux fraises

(donne 24 morceaux)

Ingrédients :

· 1 mélange à gâteau 
-     
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de tasse d’huile
blanc ordinaire

· 
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1

 tasses de fraises
-    
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1

 tasse d’eau
congelées dégelées

· 2 c. à table de farine 
-     4 œufs
· 1 paquet de gélatine 

à saveur de fraises

Marche à suivre :

· Préchauffer le four à 175ºC.

· Préparer le mélange à gâteau.

· Mélanger la farine, la gélatine l’eau et les œufs.

· Battre 2 minutes.

· Ajouter la moitié des fraises et battre.

· Ajouter l’huile et battre

· Cuire de 35 à 40 minutes.

Lorsque refroidi, glacer avec un mélange fait de :

· 
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1

 tasse de beurre

· 2 tasses de sucre à glacer
· L’autre moitié des fraises

CONTENU DE FORMATION

arithmétique

Concepts

· Sens du nombre en notation décimale et fractionnaire et sens des opérations :

· Lecture, écriture, représentations variées, régularités, propriétés;

· Notation fractionnaire, décimale, exponentielle (exposant entier); pourcentage, racine carrée

· Opérations inverses : addition et soustraction, multiplication et division;

· Priorité des opérations et utilisation d’au plus deux niveaux de parenthèses dans différents contextes.


Processus

· Différentes formes d’écriture et de représentation :

· Reconnaissance et production d’écritures équivalentes :

· Décomposition (additive, multiplicative, etc.)

· Fractions équivalentes

· Simplification et réduction;

· Passage d’une forme d’écriture à une autre, d’une représentation à une autre.


· Opération sur des nombres en notation décimale et fractionnaire

· Recherche d’expression équivalente;

· Simplification des termes d’une opération;



GÉOMÉTRIE

Concepts 

· Figures géométriques et sens spatial
Processus

algèbre

Concepts

· Sens des expressions algébriques

Processus


probabilité

Concepts

· Expérience aléatoire

Processus

· Traitement de données tirées d’expériences aléatoires


statistique

Concepts

· Relevé statistique

Processus

· Traitement de données tirées de relevés statistiques

	COMPOSANTES
	

	Décoder les éléments qui se prêtent à un traitement mathématique
	· L’élève comprend qu’il devra faire des opérations mathématiques sur des entiers et des fractions;

· Il comprend qu’il doit trouver la quantité exacte de chaque ingrédient;

· Il comprend qu’il devra d’abord trouver la quantité nécessaire de chaque collation;

· Il comprend qu’il devra multiplier ses recettes par des nombres qui ne sont pas toujours des entiers;

· …

	Représenter la situation problème par un modèle mathématique
	· L’élève peut élaborer un plan d’action;

· …



	Élaborer une solution mathématique
	· Les élèves de l’équipe se partagent les calculs pour les trois recettes;

· Ils transcrivent les calculs de leurs coéquipiers;

· L’élève trouve d’abord la quantité nécessaire de chaque collation;

· Il trouve le facteur par lequel il devra multiplier chaque recette pour avoir le bon nombre de collation;

· Il comprend qu’il devra multiplier les recettes et non les additionner;

· Il additionne les quantités d’ingrédients identiques de chaque recette;

· …

	Valider la solution
	· L’élève vérifie si ses calculs sont exacts;

· Il vérifie si sa démarche est claire;

· Il vérifie si la commande qu’il passera à Bernard est exacte;

· …



	Partager l’information relative à la solution
	· L’élève peut vérifier si sa solution est semblable à celle de ses coéquipiers;

· Il peut vérifier si sa solution est semblable à celle d’autres élèves;

· …




…Grandes questions de la vie contemporaine qui permettent
de contextualiser l’apprentissage en créant des lieux de transfert

Axe de développement :
Comment la tâche va permettre de prendre conscience des problématiques liées au dgf ciblé :

Comment la tâche favorise ces prises de conscience :
Liens intradisciplinaires et interdisciplinaires
En quoi la tâche permet d’illustrer des liens interdisciplinaires (contexte, prolongements, consolidation, réinvestissement …):

Compétences transversales

Permettent de poursuivre ses apprentissages
 sa vie durant. 

(Programme de formation de l’école québécoise, chap. 3, p.2)

Comment je vais la rendre explicite :

Critères d’évaluation

· L’élève ressort tous les éléments importants de la situation problème. Ex. : deux biscuits par collation, 360 collations, quantités (en fractions) pour chaque collation et le fait qu’il ne doit pas y avoir de pertes.



· L’élève utilise les opérations sur les fractions pour faire ses calculs.


· L’élève calcule correctement :

1.- Le nombre de biscuits, de gâteaux. et de muffins;

2.- Le facteur multiplicatif des recettes;

3.- Les ingrédients des recettes;

4.- Le total.



· L’élève a complété son journal de bord et il est propre et lisible.

Moyens et outils d’évaluation

· Grille spécifique – La collation de Noël;

· Journal de bord de l’élève;

· Grille d’évaluation et d’observation basée sur la grille spécifique.

Repères culturels


RESSOURCES

Encyclopédies, livres, revues…

Livres de recettes, livres de recettes pour enfants

Sites Web

Site Web de recettes

Logiciels, CD-ROM, autres

Personnes ressources

RÉALISATION

L’élève se prépare à construire ses savoirs et l’enseignant est un GUIDE
	· Déclencheur, amorce ou mise en 
situation : contextualisation.
	· Tâche clarifiée 
	Évaluation

	· Activation des connaissances et

        des expériences antérieures.
	· Stratégies sollicitées
	· Critères de réussite précisés

· Outil  présenté aux élèves ou construit avec eux

· Modalités d’évaluation précisées

	· Environnement favorable à 
l’apprentissage : équipe, coopération, 
pratique autonome, pratique guidée, 
modelage…
	· Prise de décision par les élèves
	· 


Cours 1 et 2
· Addition et soustractions de fractions et de nombres fractionnaires.

· Exercices.

Cours 3 et 4
· Multiplication de fractions et de nombres fractionnaires.

· Exercices.

Cours 5
· Division de fractions et de nombres fractionnaires.

· Exercices.

Cours 6
· Exercices.

· Présentation du projet (15 dernières minutes)

· Lecture de la situation (3 min.)

· On complète la section « Ce que je sais » :

· Individuellement (3 min.)

· En groupe (3 min.)

· On complète la section « Ce que je cherche » : 

· Individuellement (2 min.)

· En groupe (2 min.)

Cours 7

· Exercices

· Projet (30 min.)
Objectif :
Former des équipes de 3.
Avoir terminé au minimum les deux premières étapes et avoir choisi une recette à multiplier en devoir par équipier.


Cours 8

· Révision

· Projet (15 min.)
Objectif :
Mise en commun des calculs pour les trois recettes (chacun dois avoir les calculs dans son journal de bord).

Les élèves doivent terminer en devoir pour le cours 10 la commande finale des ingrédients.

Cours 9
· Examen.

Cours 10
· Remise du projet.

· Début des nombres décimaux.

Date : 







Nom : 














Groupe : 



Auto-évaluation

La collation de Noël
	J’ai bien compris l’enjeu du problème.
	Tout à fait
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	Avec un peu
d’aide
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	Avec beaucoup d’aide
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	J’ai ressorti les éléments importants du problèmes.
	Seul
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	Avec l’aide de mes équipiers
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	Avec l’aide de la classe

[image: image35.wmf]

	J’ai utilisé autant que possible les quatre opérations sur les fractions.
	Toujours
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	Souvent
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	Rarement
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	J’ai fait toutes mes démarches et j’ai complété toutes les pages du journal.
	Oui

[image: image39.wmf]

	Non
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Je suis fier, fière, de mon travail parce que :



La prochaine fois, il faudra que :
Grille spécifique associée à « La collation de Noël »

Compétence « Résoudre une situation-problème mathématique »

Premier cycle du secondaire

Francis Boulet

	Critères généraux du programme


	Critères généraux associés à l’ensemble des SAEM


	Critères spécifiques associés à la

tâche


	Niveau 1

(compétence nettement insuffisante)
	Niveau 2

(Compétence insuffisante)
	Niveau 3

(Compétence acceptable)
	Niveau 4

(Compétence assurée)
	Niveau 5

(Compétence marquée)

	Manifestation, oralement ou par écrit, de sa compréhension de la situation-problème


	
	L’élève ressort tous les éléments importants de la situation problème. Ex. : (deux biscuits/coll.

360 coll., quantités, pas de perte)
	L’élève n’a identifié aucun élément du problème.
	L’élève a identifié au moins 2 éléments importants du problème.
	L’élève a identifié tous le éléments du problème mais a oublié qu’il y avait 2 biscuits/coll.
	L’élève a identifié tous les éléments importants.


	L’élève a identifié tous les éléments importants et a laissé tombé, dès le départ, les éléments inutiles

	
	
	
	No des copies-types

44-56-58-75-86
	No des copies-types

7-29-40-41-82
	No des copie-types

32-39-42-43-45
	No des copies-types

12-23-24-27
	No des copies-types

4-5-22-25-26

	Mobilisation des savoirs mathématiques appropriés à la situation-problème


	
	L’élève utilise les opérations sur les fractions pour faire ses calculs.
	L’élève n’utilise jamais les opérations sur les fractions.
	L’élève utilise parfois les opérations sur les fractions, mais fait des erreurs de calcul.
	L’élève utilise parfois les opérations sur les fractions sans erreur de calcul.
	L’élève utilise souvent les opérations sur les fractions, mais fait parfois des erreurs de calcul.
	L’élève utilise toujours les opérations sur les fractions sans erreur de calcul.

	
	
	
	No des copies-types

45-46-47
	No des copies-types

42-57-59-60-61
	No des copie-types

28-29-30-31-33-38
	No des copies-types

20-24-25-26-27
	No des copies-types

3-4-5-16-23

	Élaboration d’une solution (démarche et résultat) appropriée à la situation-problème


	
	L’élève calcule correctement :

13. Le nbre de bisc., gât. et muff.

14. Le facteur multiplicatif des recettes

15. Les ingr. des rec.

16. Le total
	L’élève n’a réussi aucune des étapes

ou

Il n’a pas réussi à compléter les 3 premières étapes pour une recette.
	Il a réussi la 1re étape pour toutes les recettes

ou

Il a réussi les 3 pre​mières étapes pour une recette
	Il a réussi les 2 pre​mières étapes pour toutes les recettes

ou

Il a réussi les 3 pre​mières étapes pour deux recettes
	Il a réussi les 3 pre​mières étapes pour deux recettes

et

Il a réussi les 2 pre​mières étapes pour toutes les recettes
	Il a réussi toutes les étapes pour toutes les recettes

et

Il a calculé le total de chaque ingré​dient correctement.

	
	
	
	No des copies-types

45-46-47-59
	No des copies-types

41-43-57-60-61
	No des copie-types

14-20-21-24-25
	No des copies-types

13-26-27
	No des copies-types

3-4-5-16-23

	Classement global des

copies-types


	
	
	45-46-47
	55-56-57-58-59
	72-73-74-75-76
	63-64-65-66-67
	1-2-3-4-5


Patrick Roy, collaborateur au MEQ et Chantal Leroux, conseillère pédagogique à la Commission scolaire des Hauts-Cantons


[image: image41.emf]Journal 

complet

NOM PRÉNOM 4 3 2 1 0 4 3 2 1 0 4 3 2 1 0 /3

4.- Le journal est complet

1.- Éléments 2.- Op. fractions 3.- Calculs

Note /15

Critères

1.- L’élève ressort tous les éléments importants de la situation problème. (4 éléments)

2.- L'élève utilise les opérations sur les fractions

3.- L'élèves calcule correctement



[image: image42.emf]Facteur X

Donne: 60biscuits 5

Quantité Unités de mesure Ingrédients Quantité

2 3/4 tasses farine 13 3/4

1/2 c. à thé sel 2 1/2

1/2 tasse graisse végétale 2 1/2

2 œuf 10

1 1/4 tasses cassonade 6 1/4

1/2 tasse sucre blanc 2 1/2

1 tasse lait évaporé 5

1 c. à thé vanille 5

1 2/3 tasses pépites de chocolat 8 1/3

Facteur X

Donne: 24morceaux 5

Quantité Unités de mesure Ingrédients Quantité

1 mélange gâteau blanc ordinaire 5

1 2/3 tasses fraises congelées décongelées 8 1/3

1/2 tasse eau 2 1/2

2 c. à table farine 10

4 œufs 20

1 paquet gélatine aux fraises 5

3/4 tasse huile végétale 3 3/4

1/2 tasse beurre 2 1/2

2 tasses sucre à glacer 10

Facteur X

Donne: 30muffins 3

Quantité Unités de mesure Ingrédients Quantité

1 3/4 tasses farine 5 1/4

1/2 tasse sucre blanc 1 1/2

3 c. à thé poudre à pâte 9

1 tasse lait 3

1/2 tasse beurre 1 1/2

1 œuf 3

1/2 c. à thé sel 1 1/2

1 tasse bleuets congelés 3

90

Besoin (morceaux)

120

Muffins aux bleuets

Besoin (muffins)

Biscuits aux pépites

Besoin (en biscuits)

300

Gâteau aux fraises




[image: image43.emf]Quantité Unités de mesure

beurre 4 tasses *

bleuets congelés 3 tasses

cassonade 6 1/4tasses

eau 2 1/2tasses

farine 19 tasses *

farine 10 c.à table

fraises congelées décongelées 8 1/3tasses

gâteau blanc ordinaire 5 mélanges

gélatine aux fraises 5 paquets

graisse végétale 2 1/2tasses

huile végétale 3 3/4tasses

lait 3 tasses

lait évaporé 5 tasses

œuf 33 *

pépites de chocolat 8 1/3tasses

poudre à pâte 9 c. à thé

sel 4 c. à thé *

sucre blanc 4 tasses *

sucre à glacer 10 tasses

vanille 5 c. à thé

Ingrédients

Commande finale
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Laisse des traces de ce que tu dois trouver.





Les éléments clés de ta démarche sont-ils présents?





																																													





Construire son opinion





Relativiser son opinion





Exprimer son opinion








_1170441941.xls
Feuil1

		

		Critères

		1.- L’élève ressort tous les éléments importants de la situation problème. (4 éléments)

		2.- L'élève utilise les opérations sur les fractions

		3.- L'élèves calcule correctement

		4.- Le journal est complet

						1.- Éléments										2.- Op. fractions										3.- Calculs										Journal complet		Note /15

		NOM		PRÉNOM		4		3		2		1		0		4		3		2		1		0		4		3		2		1		0		/3






_1170442168.xls
Feuil1

		Biscuits aux pépites						Facteur X

		Donne:		60		biscuits		5

		Quantité		Unités de mesure		Ingrédients		Quantité

		2 3/4		tasses		farine		13 3/4

		1/2		c. à thé		sel		2 1/2

		1/2		tasse		graisse végétale		2 1/2

		2				œuf		10

		1 1/4		tasses		cassonade		6 1/4

		1/2		tasse		sucre blanc		2 1/2

		1		tasse		lait évaporé		5

		1		c. à thé		vanille		5

		1 2/3		tasses		pépites de chocolat		8 1/3

		Besoin (en biscuits)

		300

		Gâteau aux fraises						Facteur X

		Donne:		24		morceaux		5

		Quantité		Unités de mesure		Ingrédients		Quantité

		1		mélange		gâteau blanc ordinaire		5

		1 2/3		tasses		fraises congelées décongelées		8 1/3

		1/2		tasse		eau		2 1/2

		2		c. à table		farine		10

		4				œufs		20

		1		paquet		gélatine aux fraises		5

		3/4		tasse		huile végétale		3 3/4

		1/2		tasse		beurre		2 1/2

		2		tasses		sucre à glacer		10

		Besoin (morceaux)

		120

		Muffins aux bleuets						Facteur X

		Donne:		30		muffins		3

		Quantité		Unités de mesure		Ingrédients		Quantité

		1 3/4		tasses		farine		5 1/4

		1/2		tasse		sucre blanc		1 1/2

		3		c. à thé		poudre à pâte		9

		1		tasse		lait		3

		1/2		tasse		beurre		1 1/2

		1				œuf		3

		1/2		c. à thé		sel		1 1/2

		1		tasse		bleuets congelés		3

		Besoin (muffins)

		90






_1170442193.xls
Feuil1

		Biscuits aux pépites						Facteur X

		Donne:		60		biscuits		5

		Quantité		Unités de mesure		Ingrédients		Quantité

		2 3/4		tasses		farine		13 3/4

		1/2		c. à thé		sel		2 1/2

		1/2		tasse		graisse végétale		2 1/2

		2				œuf		10

		1 1/4		tasses		cassonade		6 1/4

		1/2		tasse		sucre blanc		2 1/2

		1		tasse		lait évaporé		5

		1		c. à thé		vanille		5

		1 2/3		tasses		pépites de chocolat		8 1/3

		Besoin (en biscuits)

		300

		Gâteau aux fraises						Facteur X

		Donne:		24		morceaux		5

		Quantité		Unités de mesure		Ingrédients		Quantité

		1		mélange		gâteau blanc ordinaire		5

		1 2/3		tasses		fraises congelées décongelées		8 1/3

		1/2		tasse		eau		2 1/2

		2		c. à table		farine		10

		4				œufs		20

		1		paquet		gélatine aux fraises		5

		3/4		tasse		huile végétale		3 3/4

		1/2		tasse		beurre		2 1/2

		2		tasses		sucre à glacer		10

		Besoin (morceaux)

		120

		Muffins aux bleuets						Facteur X

		Donne:		30		muffins		3

		Quantité		Unités de mesure		Ingrédients		Quantité

		1 3/4		tasses		farine		5 1/4

		1/2		tasse		sucre blanc		1 1/2

		3		c. à thé		poudre à pâte		9

		1		tasse		lait		3

		1/2		tasse		beurre		1 1/2

		1				œuf		3

		1/2		c. à thé		sel		1 1/2

		1		tasse		bleuets congelés		3

		Besoin (muffins)

		90

		Commande finale

		Ingrédients				Quantité		Unités de mesure

		beurre				4		tasses		*

		bleuets congelés				3		tasses

		cassonade				6 1/4		tasses

		eau				2 1/2		tasses

		farine				19		tasses		*

		farine				10		c.à table

		fraises congelées décongelées				8 1/3		tasses

		gâteau blanc ordinaire				5		mélanges

		gélatine aux fraises				5		paquets

		graisse végétale				2 1/2		tasses

		huile végétale				3 3/4		tasses

		lait				3		tasses

		lait évaporé				5		tasses

		œuf				33				*

		pépites de chocolat				8 1/3		tasses

		poudre à pâte				9		c. à thé

		sel				4		c. à thé		*

		sucre blanc				4		tasses		*

		sucre à glacer				10		tasses

		vanille				5		c. à thé






_1163760640.unknown

_1163758717.unknown

_1163758783.unknown

_1163760145.unknown

_1163758890.unknown

_1163758672.unknown

_1163758606.unknown

