Chapitre 10
Les ventes - Corrigé

I. La facturation

1.1. La note

( La note (= facture) est un document comptable établi par le vendeur (hôtelier ou restaurateur) qui indique au client le détail des prestations de services effectuées, leur prix respectif, les conditions de paiement et de réclamation.




Prestations

servies au client



Facturation des

prestations vendues





Encaissement de la








non

facture










oui

( Exemples :
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Chambre N°1

9 jan. 2008

table 9

1CVT

Chambre

1 nuit

45,00 €

1 Steak Thon

10,00 €

1 Bavette

12,00 €

Petit déjeuner

1

8,00 €

1 Gold Pression

3,00 €

TOTAL TTC

25,00 €

Bar

dont TVA

4,10 €

Téléphone

6,50 €

TOTAL TTC

59,50 €

HT

54,78 €

TVA

4,72 €

Service compris 15% sur CAHT



Merci de votre visite

HOTEL DE BREST

15, place de la Gare

35000 Rennes

RESTAURANT R

15, rue de la Boetie

75001 Paris

RCS PARIS 80B12345


(
1.
Identifiez les mentions figurant sur ces 2 notes.
Vendeur, date, prestations, prix de chaque prestation, montant TTC, TVA, éventuellement % de service

2. Déterminez sur les 2 notes :
· le vendeur : Restaurant R et Hôtel de Brest

· les prestations consommées : Restaurant R : steak thon, bavette, gold pression ; Hôtel de Brest : chambre, petit déjeuner, téléphone
· le montant global TTC payé par le client : 

Restaurant R : 25 € ; Hôtel de Brest : 59,50 €

1.2. La main-courante

( Exemple :
L’hôtel-restaurant « Les délices du Parc » vous communique sa main-courante du 6 janvier 2008.

Journée du dimanche 30 novembre 2008
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(
1.
Complétez les colonnes « Total du jour », « Total général », « à REPORTER ».
2. Indiquez quelles vérifications vous pouvez effectuer.
Verif 1 : total jours + report veille = total général

Vérif 2 : total général – déductions – paiements = à reporter

II. La TVA

2.1. Notions de base

2.1.1. Notion de valeur ajoutée

( La valeur ajoutée est la différence entre la valeur d’une production et la valeur des consommations de biens et de services nécessaires à l’obtention de cette production.

2.1.2. Les taux de TVA

La TVA est un impôt sur la consommation des biens et des services. Elle comporte deux principaux taux :

· Taux normal à 19,6 % : concerne la plupart des produits manufacturés et des services : meubles, électroménager, vêtements, disques, automobiles, restauration, bar…

· Taux réduit à 5,5 % : s’applique aux biens et services de consommation courante : eau, produits alimentaires, livres, médicaments, cinéma, transports publics, hôtellerie…

Les taux de TVA applicables en hôtellerie-restauration

	Nature de la prestation
	Base de calcul de la TVA
	Taux de TVA applicable

	Hébergement
	Prix hors taxes
	5,5 %

	Restauration consommée sur place
	Prix hors taxes 
	19,6 %

	Petits déjeuners
	Prix hors taxes 
	19,6 %

	Téléphone
	Prix hors taxes
	19,6 %

	Restauration à emporter
	Prix hors taxes
	5,5 %

	Pensions et demi-pensions
	Prix hors taxes après partage du prix TTC
	75 % du TTC à 5,5 %

25 % du TTC à 19,6 %


2.2. Le mécanisme de la TVA
La TVA est un impôt sur la consommation, seul le consommateur final paie la TVA. L’entreprise ne fait que la collecter pour le compte de l’Etat.

Pour l’entreprise :

· La TVA reçue sur les ventes représente la TVA collectée,

· La TVA payée sur les achats de biens et services représente la TVA déductible.

· L’entreprise reverse la différence : TVA collectée – TVA déductible = TVA à payer.
	
	T.V.A. reçue du client.

T.V.A. collectée
	T.V.A. payée au fournisseur.

T.V.A. déductible
	T.V.A. versée à l’état.

T.V.A. à payer

	Producteur de fruits et légumes:

Ventes de pommes de terre : 50 € HT

T.V.A. à 5,50%..........................................
	2,75 €
	0 €
	2,75 €

	Grossiste aux halles :

Achats de pommes de terre : 50 € HT

T.V.A. à 5,50%..........................................

Vente de pommes de terre :  80 € HT

T.V.A. à 5,50 %..........................................
	4,40 €
	2,75 €
	1,65 €

	Vendeur de frites à emporter :

Achats de pommes de terre : 80 € HT

T.V.A. à 5,50%

Vente de frites : 150 € HT

T.V.A. à 5,50%..........................................
	8,25 €
	4,40 €
	3,85 €

	T.V.A collectée par l’état
	
	
	8,25 €


(
1.
Indiquez dans les différentes colonnes la T.V.A. correspondante.
2.
Précisez qui supporte la T.V.A.
Le client
Conséquences pour la comptabilisation des opérations et la gestion de l’entreprise :

Reprenons l’exemple de notre vendeur de frites à emporter :

· Il a réglé 80 € + 4,40 € au fournisseur grossiste.

· Il facture 150 € + 8,25 € à ses clients.

· Il reverse 8,25 €– 4,40 € = 3,85 € au trésor public.

En raisonnant TTC, le résultat pour le vendeur de frite est de 158,25 – 84,40 – 3,85 € = 70 €.

En raisonnant HT, le résultat pour le vendeur de frite est de 150 – 80 = 70 €

Le résultat est identique, la TVA n’a pas d’influence pour le vendeur. En conséquence, les achats de biens et de services et les ventes sont enregistrés hors taxes.

2.3. La détermination de la TVA due par une entreprise

2.3.1. Qui est assujetti à la TVA ?

Sont soumises à la TVA les livraisons de biens et les prestations de services relevant d’une activité économique et effectuées à titre onéreux par un assujetti :

· commerçant, industriel, artisan,

· membre de profession libérale.

2.3.2. Quel est le fait générateur de la TVA ?

Le fait générateur est l’événement qui entraîne l’exigibilité de l’impôt. En matière de TVA, il est constitué :

· par la livraison des marchandises, en ce qui concerne les ventes de biens : la TVA est due, même si le prix n’a pas encore été payé par l’acheteur, c’est-à-dire à la date de facturation ;

· par l’encaissement du prix, en ce qui concerne les services et les travaux immobiliers ;

· par le passage à la douane en ce qui concerne les importations en provenance de pays extérieurs à l’Union européenne.

2.3.3. Quel est le mécanisme des déductions ?

En principe, la TVA figurant sur les factures d’achat de biens et de services (matières premières, approvisionnements divers…) est déductible : TVA déductible sur biens et services

Les entreprises peuvent également déduire la TVA supportée lors de l’achat des biens d’équipement indispensables à leur activité (machines, immeubles commerciaux, véhicules utilitaires…) : TVA sur immobilisations : TVA déductible sur immobilisations

A la fin de chaque période (le mois en général, le trimestre pour les régimes simplifiés), on déduit la TVA déductible sur biens et services et sur immobilisations de la TVA collectée (TVA perçue sur les ventes) pour obtenir la TVA à décaisser (TVA due à l’Etat).

TVA due pour le mois de novembre 2008 =

TVA collectée durant le mois de novembre 2008

– TVA déductible sur biens et services de novembre 2008

– TVA déductible sur immobilisations de novembre 2008

( Exemple :
De la comptabilité des établissements Galvan, on a extrait les comptes suivants :
· TVA collectée sur les ventes de novembre : 251 000 €

· TVA déductible sur immobilisations novembre : 102 542 €

· TVA déductible sur biens et services de novembre : 124 277 €

(
1.
Calculez la TVA due à l’état pour le mois de novembre.
251 000 – 102 542 – 124 277 = 24 181 €

2. Expliquez pourquoi on peut dire que le mécanisme de la TVA peut encourager les entreprises à investir.

2.4. Les difficultés de la TVA en hôtellerie-restauration

2.4.1. Les différent taux

( Exemple :
Reprenez la main-courante de l’hôtel restaurant « Les Délices du Parc ».
· Calculez la TVA collectée pour la journée du 6 novembre 2008.
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· La TVA sur les pensions

( Exemple :
Le 6 novembre 2008, l’hôtel-restaurant « Les Délices du Parc » a facturé des pensions pour un montant de 1 250 € TTC.

· Calculez la TVA collectée sur cette facturation.

[image: image4.wmf]Montant H.T. =

Partie Hébergement

888,63 €

Partie Restaurant

261,29 €

T.V.A. =

Partie Hébergement

48,87 €

Partie Restaurant

51,21 €


· La TVA et la rémunération au pourcentage

Si le personnel est rémunéré au pourcentage du chiffre d’affaires, la facturation des prestations au client comprend :

· Le prix hors taxe hors service,

· Le service au pourcentage,

· La TVA.

· Le chiffre d’affaires hors taxes






( La base de calcul de la TVA est égale à : prix HTHS + Service
Exemple avec un service à 15 % :

	
	Service calculé sur le HT

	HTHS
	100

	Service
	0,15 x 100 = 15

	HTSC
	115

	TVA
	115 x 0,196 = 22,54

	TTCSC
	137,54


( Exemple :
Le chiffre d’affaires du restaurant « Le Réveil des Saisons » s’élève à 20 000 € TTCSC. Le personnel de salle est rémunéré au pourcentage 15 %.
(
Calculez le CAHTHS, le montant du service et la TVA.
CAHTSC = 20 000 / 1,196 = 16 722,41 €

CAHTHS = 16 722,41 / 1,15 = 14 541,22 €
Service = 14 541,22 x 0,15 = 2 181,18 €
TVA = 16 722,41 x 0,196 = 3 277,59 €
Exercices n° 1, 2, 3, 4 page 12, 5, 6 et 7 page 13

III. L’enregistrement des ventes

L’hôtel restaurant effectue des opérations de vente qui sont regroupées en trois grandes catégories dans le plan comptable professionnel hôtelier :

· Les ventes de produits finis : vente de produits fabriqués par l’entreprise et mis à la disposition des clients sans faire l’objet d’un « service » de la part du personnel ;

· Les ventes de prestations de services : ventes de prestations aux clients de l’hôtel-restaurant avec un service effectué par le personnel de l’établissement (service d’une consommation au bar, d’un repas au restaurant, d’un petit déjeuner, mise à disposition d’une chambre, …) ;

· Les ventes de marchandises : ventes de produits achetés par l’hôtel-restaurant et revendus en l’état aux clients, sans qu’aucun « service » ne soit rendu par le personnel de l’établissement (cartes postales, journaux, produits régionaux, boissons à emporter…).

Règles d’affectation des ventes en hôtellerie-restauration en TROIS grandes catégories
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- Ventes en
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- Ventes ambulantes

- Bars, discothèques, etc.
- Ventes ambulantes

(
Recherchez les comptes concernés :
· Vente de repas :

7063


Prestations nuitées : 
7061
· Vente de boissons :



Facturation des pensions : 

7062
L’entreprise enregistre dans ces comptes les montants Hors Taxes : c’est le montant qui lui revient.

La TVA est en réalité une dette envers l’état.

· Recherchez le compte concerné par la TVA facturée sur les prestations de services vendues aux clients :
44578

Enfin, les factures sont dues par les clients.

· Recherchez le compte concerné : 411

· Enregistrez au journal la main-courante de l’hôtel-restaurant « Les Délices du Parc » pour la journée du 6 novembre 2008.
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Exercice n° 8 page 11
Exercice n° 8 page 14

IV. L’analyse des ventes

à partir de la main-courante, l’entreprise peut analyser les ventes par produits ou prestations consommés par les clients.

Cette analyse par produit ou prestation consiste à relever chaque jour, puis à récapituler périodiquement (par mois, par exemple), le total de chaque catégorie de prestation vendue.

L’hôtelier en déduit des indicateurs de gestion les plus couramment utilisés :

4.1 Indicateurs utilisés en hébergement
	Indicateurs
	Mode de calcul
	Intérêt

	Taux d’occupation (TO)
	Nombre de chambres louées x 100

Nombre de chambres disponibles
	Principal indicateur d’activité de l’hôtel

	Indice de fréquentation (IF) (Nombre moyen de personnes par chambre)
	Nombre de clients présents

Nombre de chambres louées
	Permet de connaître le potentiel de clients présents dans l’hôtel.

	Prix moyen par chambre louée (PMC)
	Chiffre d’affaires HT des chambres
Nombre de chambres louées
	Prix de vente réel par rapport aux prix affichés

	Revenu moyen par chambre disponible (REVPAR)
	Chiffre d’affaires HT des chambres
Nombre de chambres disponibles
Ou

TO x PMC
	Effet de la variation du TO et prix moyen par chambres louées. Indicateur le plus complet de la performance commerciale.


4.2 Indicateurs utilisés en restauration
	Indicateurs
	Mode de calcul
	Intérêt

	Taux de fréquentation
	Nombre de couverts servis

Capacité x nombre de services
	Principal indicateur d’activité du restaurant.

	Ticket moyen ou addition moyenne
	Chiffre d’affaires HT du restaurant
Nombre de couverts servis
	Comportement des clients face à l’offre de prix de la carte.

	Taux de captage de la clientèle de l’hôtel
	Nbre couverts servis aux clients de l’hôtel
Nombre de clients présents à l’hôtel
	Attrait du restaurant pour les clients de l’hôtel.


( Ces calculs se font toujours HT.
( Exemple :
À l’ « Hôtel-restaurant du Parc », il a été loué 70 chambres pour la journée du 30 novembre 2008. La capacité de l’établissement est de 120 chambres. Il y avait 82 clients dans l’hôtel.

· 1.
Calculez le prix moyen par chambre louée.

CA HT chambres = 3 649,29 € ; prix moyen / chambre louée = 3 649,29 / 70 = 52,13 €
2. Calculez le taux d’occupation.

70 / 120 x 100 = 58,33 %
3. Calculez l’indice de fréquentation.

82 / 70 = 1,71
4. Calculez le REVPAR.

3 649,29 / 120 = 30,41 €
( Exemple :
À l’ « Hôtel-restaurant du Parc », il a été servi 6 déjeuners et 14 dîners pour la journée du 30 novembre 2008. La capacité de l’établissement est de 25 couverts. 9 clients de l’hôtel ont dîné au restaurant ce jour là.

· 1.
Calculez le prix moyen :

· D’un déjeuner :

CA HT déjeuners = 131,27 ; addition moyenne = 131,27 / 6 = 21,88 €
· D’un dîner :

CA HT dîners = 380,43 ; addition moyenne = 380,43 / 14 = 21,17 €
2.
Calculez le taux de fréquentation de l’établissement.

20 / 50 x 100 = 40 %
3.
Calculez le taux de captage des clients de l’hôtel.
9 / 82 x 100 = 11 %

Exercice n° 9 page 15 et 10 page 16
Exercices

N° 1

Le prix hors taxe d’une chambre est de 25 €.
(
1.
Calculez le prix TTC de la chambre.
25 x 1,055 = 26,38 €

Le prix hors d’un repas est de 40 €.
2.
Calculez le prix TTC du repas.

40 x 1,196 = 47,84 €

Le prix d’une chambre est de 55 € TTC.
3. Calculez le prix de vente hors taxe de cette chambre.
55 / 1,055 = 52,13 €

Le client d’un restaurant paie 80 € TTC.
4.
Calculez le montant hors taxe de ce repas.
80 / 1,196 = 66,89 €

N° 2

L’hôtel restaurant a réalisé un CA T.T.C. sur les pensions de 45 800 €.

(
Calculez le HT et la TVA.
HT = 45 800 x 0,75 / 1,055 + 45 800 x 0,25 / 1,196 = 42 132,82 €
TVA = 45 800 x 0,75 / 1,055 x 0,055 + 45 800 x 0.25 / 1,196 x 0,196 = 3 667,18 €

N° 3

L’hôtel restaurant a vendu un banquet pour 13 754,00 € T.T.C. au client Pierre qui a payé par chèque. 

(
Calculez le HT et la TVA.

HT = 13 754 / 1,196 = 11 500 €

TVA = 11 500 x 0,196 = 2 254 €

N° 4

Complétez le tableau suivant :
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N° 5

L’hôtel restaurant « Beau rivage » pratique des prix nets. Au cours du mois de juin, le CATTC pension s’est élevé à 135 800 €. 

(
Calculez le CA hors taxes.
HT = 135 800 x 0,75 / 1,055 + 135 800 x 0,25 / 1,196 = 124 926,57 €

N° 6

Un restaurant rémunère son personnel de salle au service au pourcentage à 16%.

Complétez le tableau suivant :
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N° 7

Un hôtel restaurant rémunère son personnel de salle 15%. Il a réalisé un chiffre d'affaires TTC service compris de 10 200 €.

(
Calculez la TVA, le hors taxe et le service.

HTSC = 10 200 / 1,196 = 8 528,43 €

HTHS = 8 528,43 / 1,15 = 7 416,02 €

Service = 7 416,02 x 0,15 = 1 112,40 €

TVA = 8 528,43 x 0,196 = 1 671,57 €

N° 8

Reprenez les 2 notes du début du cours.

(
1.
Calculez les montants hors taxes, la TVA, et éventuellement le montant du service.
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2. Enregistrez ces deux notes au journal.
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N° 9

Un hôtel dispose de 75 chambres. Il est ouvert 365 jours par an. Le directeur vous communique les résultats commerciaux de l’hôtel pour les trois derniers mois :
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(
1.
Indiquez quel est le meilleur mois en termes d’activité.
Août.

Le directeur dispose d’autres statistiques d’activité concernant le mois d’octobre :

· Indice de fréquentation semaine : 1,14

· Indice de fréquentation week-end : 1,42

· Taux de captage « petits déjeuners » en semaine : 92 %

· Taux de captage « petits déjeuners » le week-end : 86 %

2. En utilisant les statistiques du mois d’octobre, calculez le chiffre d’affaires « petits déjeuners » prévisionnel du mois de novembre, sachant que l’hôtelier a prévu de vendre 1 399 chambres en semaine et 320 chambres durant le week-end. Le petit déjeuner est vendu 5,50 €.
 (1 399 x 1,14 x 92 % + 320 x 1,42 x 86 %) x 5,50 = 10 219 €

3. Calculez le taux d’occupation du mois de novembre. Si le restaurant sert 841 repas aux clients de l’hôtel, calculez le taux de captage « restaurant » en novembre.
Taux d’occupation = (1 399 + 320) / (75 x 30) x 100 = 76,4 %

Nombre de clients de l’hôtel = 1 399 x 1,14 + 320 x 1,42) = 2 049

Taux de captage « restaurant » = 841 / 2 049 x 100 = 41 %

N° 10

L’hôtel-restaurant « Le Margarita » 3 *, vous présente ses résultats pour le mois de novembre et décembre 2008. L’hôtel comporte 30 chambres et le restaurant comprend 50 couverts ; il est ouvert midi et soir. Les petits déjeuners ne concernent que les clients de l’hôtel.

(
1.
Complétez le tableau suivant :


[image: image11.emf]Indicateurs Novembre Décembre

Hébergement :

CA TTC 37 980 € 52 982 €

CAHT 36 000 € 50 220 €

Nombre de chambres louées 600  773 

TO 66,67% 83,08%

Prix moyen chambre 60,00 € 65,00 €

Nombre de clients 720  1 080 

IF 1,20 1,40

REVPAR 40,00 € 54,00 €

Restaurant :

CA TTC 67 275 € 94 544 €

CA HT 56 250 € 79 050 €

Nombre de couverts 2 250  2 635 

Taux de fréquentation 75,00% 85,00%

Addition moyenne 25,00 € 30,00 €

Nombre de couverts servis aux clients de l'hôtel 180  420 

Taux de captage du restaurant 25,00% 38,89%

Petits déjeuners :

CA TTC 5 472 € 9 300 €

CAHT 4 575 € 7 776 €

Nombre de petits déjeuners 684  972 

Ticket moyen 6,69 € 8,00 €

Taux de captage des petits déjeuners 95,00% 90,00%


2.
Commentez les résultats obtenus.

Hébergement :
Le chiffre d’affaires a augmenté de 39,5 %, avec un TO en hausse de 17 points et un prix moyen chambre en augmentation de 5 €. L’indice de fréquentation a augmenté de 0,2 (effet fêtes de fin d’année ? soit clientèle loisir plutôt que clientèle affaires en novembre). Ainsi, le REVPAR a augmenté de 14 € (hausse du TO et du PMC).
Restaurant :

Le chiffre d’affaires a augmenté de plus de 40 %, avec un taux de fréquentation en hausse de 10 points et un ticket moyen en augmentation de 5 € (effet « Réveillons » ?). Le taux de captage des clients de l’hôtel (plutôt faible) a augmenté de près de 14 points.

Petits déjeuners :

Le chiffre d’affaires a augmenté de 70 % : ceci est dû à un meilleur TO à l’hôtel, malgré un taux de captage inférieur de 5 points ; le ticket moyen a augmenté de 1,31 €.
Encaissement du prix





Mise en attente


(à reporter)





Paiment immédiat ?





Facturation





Inscription des différentes prestations en main-courante





Consommation d’un dîner





Consommation d’une nuitée chambre





Consommation d’un petit déjeuner





Arrivée du client





Ventes de marchandises


Comptes


7076x et 7078x





Ventes de marchandises


Comptes


707xx





Ventes de prestations de services


Comptes


706xx





Ventes de produits finis


Comptes


701xx





A EMPORTER :


le client consomme à l’extérieur


plat livré chez le client





EN BOUTIQUE 


indépendamment d’une prestation hôtelière





A EMPORTER :


le client consomme à l’extérieur


plat livré chez le client





INCLUS dans une prestation de service :


REPAS consommé dans l’établissement





COMMENT le plat est-il vendu au client ?





COMMENT se réalise la vente ?





COMMENT la marchandise ou la boisson est-elle vendue au client ?





Transformation des matières premières et fabrication des plats





Achats de marchandises : 





Produits NON alimentaires & Produits divers





et Denrées non périssables





Achats de marchandises : 





Denrées périssables 


Achats de boissons





Achats de matières premières : 


Denrées périssables 


et Denrées non périssables





Service





Personnel en contact direct avec la clientèle





Entreprise





Chiffre d’affaires hors taxes





TVA





Trésor Public








Chiffre d’affaires toutes taxes comprises
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_1094483086.xls
Feuil1

		Opérations en €		Hors taxes		TVA		TTC

		Nuitées		15,000.00		825.00		15,825.00

		Repas au restaurant		850.00		166.60		1,016.60

		Pensions		11,775.11		1,024.89		12,800.00

		Bar		89.00		17.44		106.44






_1261142608.xls
Feuil1

		RESTAURANT R										HOTEL DE BREST

		15, rue de la Boetie										15, place de la Gare

		75001 Paris										35000 Rennes

		RCS PARIS 80B12345

						7 Pascale						le 05/01/08				Chambre N°1

		9 jan. 2008		table 9		1CVT

												Chambre		1 nuit		45.00 €

		1 Steak Thon				10.00 €

		1 Bavette				12.00 €						Petit déjeuner		1		8.00 €

		1 Gold Pression				3.00 €

		TOTAL TTC				25.00 €						Bar

		dont TVA		4.10 €								Téléphone				6.50 €

		Service compris 15% sur CAHT

												TOTAL TTC				59.50 €

												HT				54.78 €

		Merci de votre visite										TVA				4.72 €






_1261147169.xls
Feuil1

				Août		Septembre		Octobre

		Taux d'occupation		75.56%		68.69%		73.35%

		Prix moyen		40.00 €		44.00 €		41.20 €






_1290525081.xls
Feuil1

						6-Nov-08

		411		Clients						5,345.00

		7061				Prestations hébergement						3,649.29

		7063				Prestations restaurant						1,016.72

		706				Prestations caféterie						80.27

		708				Produits des activités annexes						137.12

		63				Autres impôts						19.00

		4457				TVA collectée						442.60

				Main-courante
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Feuil1

		Indicateurs		Novembre		Décembre

		Hébergement :

		CA TTC		37,980 €		52,982 €

		CAHT		36,000 €		50,220 €

		Nombre de chambres louées		600		773

		TO		66.67%		83.08%

		Prix moyen chambre		60.00 €		65.00 €

		Nombre de clients		720		1,080

		IF		1.20		1.40

		REVPAR		40.00 €		54.00 €

		Restaurant :

		CA TTC		67,275 €		94,544 €

		CA HT		56,250 €		79,050 €

		Nombre de couverts		2,250		2,635

		Taux de fréquentation		75.00%		85.00%

		Addition moyenne		25.00 €		30.00 €

		Nombre de couverts servis aux clients de l'hôtel		180		420

		Taux de captage du restaurant		25.00%		38.89%

		Petits déjeuners :

		CA TTC		5,472 €		9,300 €

		CAHT		4,575 €		7,776 €

		Nombre de petits déjeuners		684		972

		Ticket moyen		6.69 €		8.00 €

		Taux de captage des petits déjeuners		95.00%		90.00%






_1261143603.xls
Feuil1

		Hôtel de Brest

						5-Jan-08

		411		Clients						59.50

		7061				Prestations hébergement						42.65

		7063				Prestations restaurant						6.69

		708				Produits des activités annexes						5.43

		4457				TVA collectée						4.72

				Note

		Restaurant R

						9-Jan-08

		411		Clients						25.00

		7063				Prestations restauration						18.18

		4457				TVA collectée						4.10

						Service au pourcentage						2.73

				Note
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Feuil1

		Opérations en €		Service 16 %		HTHS		TVA		TTCSC

		1-Oct-02		24,960.00		156,000.00		35,468.16		216,428.16

		2-Oct-02		26,096.55		163,103.45		37,083.20		226,283.20

		3-Oct-02		23,360.00		146,000.00		33,194.56		202,554.56

		4-Oct-02		22,362.82		139,767.62		31,777.57		193,908.00






_1226500554.xls
Feuil1

		Hôtel de Brest :

		Prestations		TTC		HT		TVA

		Nuitée		45.00		42.65		2.35

		Petit déjeuner		8.00		6.69		1.31

		Téléphone		6.50		5.43		1.07

		Total		59.50		54.78		4.72

		Restaurant R

		TTCSC		25.00

		HTHS		18.18

		Service		2.73

		TVA		4.10

		TTC		25.00
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Feuil1

		Prestation		TTC		HT		TVA

		Nuitées		3,850.00		3,649.29		200.71

		Petits déjeuners		453.00		378.76		74.24

		Déjeuners		157.00		131.27		25.73

		Dîners		455.00		380.43		74.57

		Boissons		151.00		126.25		24.75

		Caféterie		96.00		80.27		15.73

		Téléphone		164.00		137.12		26.88

		Totaux		5,326.00		4,883.40		442.60






_1094481964.xls
Feuil1

		Montant H.T. =

		Partie Hébergement		888.63 €

		Partie Restaurant		261.29 €

		T.V.A. =

		Partie Hébergement		48.87 €

		Partie Restaurant		51.21 €
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Feuil1

		N° Ch.		Adul-tes		En-fants		NOM du client		Location /Nuitée		Restauration / Bar										Tél.		Taxe de séjour		TOTAL du jour		Reports de la veille		Total général		Déduc-tions		Paie-ments		A REPORTER		Observations

												Petit déj.		Déj.		Dîner		Boissons		Café-terie

		1		2				M. Mme Androsy		55 €		10 €										5 €		1 €		71 €				71 €		21 €				50 €		30 % société

		2																								0 €				0 €						0 €

		3		2		1		M. Mme Georges		60 €		15 €				43 €		10 €		3 €		10 €		1 €		142 €				142 €		11 €		129 €		260 €		Enfant gratuit

		4		1				M. Jasmin		50 €		5 €						13 €				20 €		1 €		89 €		217 €		306 €		20 €				286 €		Carte fidélité

		5		2				Mme Fleury		50 €		10 €		65 €		59 €		22 €		8 €				1 €		215 €				215 €						215 €

		6				2		D° (enfants)		50 €		10 €												1 €		61 €				61 €						61 €

		…		…		…		…																		0 €				0 €						0 €

		104		2				M. Mme Smith		100 €		10 €		23 €		23 €		10 €		5 €		11 €		1 €		183 €		375 €		558 €						558 €

		105		2		1		M. Mme Juanes		60 €		10 €				40 €		10 €		2 €				1 €		123 €				123 €				123 €		246 €

		…		…		…		…																		0 €				0 €						0 €

		108		1				Mme Hermann		45 €		5 €						3 €				5 €		1 €		59 €				59 €				55 €		114 €

		…		…		…		…																		0 €				0 €						0 €

								Totaux du jour		3,850 €		453 €		157 €		455 €		151 €		96 €		164 €		19 €		5,345 €		3,285 €		8,630 €		250 €		7,018 €		1,362 €






